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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

@dENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 30/09 au 06/10
. wnol QB mARDL  § JEuDl | VENDREDI

Salade verte aux
trois fromages

Duo tomates et
chévre

Boulettes d'agneau

Courgettes sautées

Pilons de poulet
provencale

Salsifis au beurre

Ravioli ricotta
épinard

Haricots verts

Poisson meuniére

Gratin de brocolis

d'ail
Semoule Fusilis Riz
Laitage Fromage
Entremets vanille Salade de fruits frais Far breton Verrine de bananes




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien
I I Les viandes sont frangaises

(LT(&EMIAM!

- k"

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

@dENU

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 07/10 au 13/10
 wnor § wmarol  § JEUDI ] VENDREDI

Tzatziki

Paté de foie

Chou chinois et dées
d'emmental

Pates carbonara

Emincé de porc

CEuf brouillés

Filet de merlu

basquaise
Pennes Piperade Courgettes sautées Riz
. Poélée de légumes
Chou-fleur vapeur Blé Pommes vapeur
du chef
Laitage
F I Muffi _

Fruit frais romage blanc utfin mangue Y, Fruit frais

confiture

maison




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien
I I Les viandes sont frangaises

(LT(&EMIAM!

- k"

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



2

ConviVio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & BESPOREADLT

AJENU

LUNDI Journée

Amere

Semaine

MARDI Journée Acide

=Sl ™
ANIMATION _

Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle

Semaine du 14/10 au 20/10

JEUDI Journée sucrée

VENDREDI Journée

salée

Salade d'endives a
I'orange amer

HORS D'CEUVRE

Rillette de maquereau
citronné

Céléri rémoulade
vinaigrette a I'huile
d'olive vanillée

Paupiette de veau a
la paysanne

PLAT CHAUD

Pommes de terre aux
herbes
GARNITURE

Courgettes sautées
au café

Pilons de poulet aux 3
vinaigres

Poélée du chef

Riz pilaf aux agrumes

Porc caramelisé a
I'orange et au miel

Semoule

Légumes confits

Pates carbonara au
saumon fumé

Salade verte

Pennes

PRODUIT LAITIER

Fromage

Entremet vanille
orange amere

DESSERT

Compote de pomme
acidulée

Riz a I'impératrice

Mousse caramel
beurre salé

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

}1‘_"-11 Patisserie maison Les viandes entiéres de porc,
boeuf, volaille et dinde servies

— dans votre restaurant sont 100%

frangaises (autre viandes et abats :

variables selon les
approvisionnements).

\/ Produit SIQO (Signe d'ldentification
O de la Qualité et de I'Origine)

(LT(&MIAM!

LE CHEF
ET SON EQUIPE

-
- k
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.
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N\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
&\gE N U Semaine du 21/10 au 27/10

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien
I I Les viandes sont frangaises

(LT(&EMIAM!

- k"

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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N\ Institution Notre Dame de Poissy-Maternelle
&\gE N U Semaine du 28/10 au 03/11

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Patisserie maison

Produit SIQO (Signe d'ldentification
de la Qualité et de I'Origine)

m Plat végétarien
I I Les viandes sont frangaises

(LT(&EMIAM!

- k"

Retrouvez |I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : POIM002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



